
A P E R I T I V O

L A  D O L C E  V I T A



THE NEW YOUTHE NEW YOU

Carpaccio di Capesante al Tartufo

Gamberoni Ubriachi

Crema di Baccala' al crostino alla Aglio

Bruschetta di Formaggio di Capra e Miele
      Goat Cheese Bruschetta and Honey

      Truffled Scallop Carpaccio

      Brandy marinated Prawns and Paprika

       Salted Cod Mash on Garlic Crostino

FUN BITES FOR APERITIVO 

V E G E T A R I A N

Raviolo Alla Caprese Fritto

Frittura di Zucchine e Salvia con Salsa al
Grana Padano

Focaccina di Parmigiana di Melanzane 

Bruschetta di Formaggio di Capra e Miele
      Goat Cheese Bruschetta and Honey

      Stuffed Raviolo with Fresh Caciotta and Majoram

      Zucchini Fritters and Grana Padano

       Aubergine Parmigiana on Focaccia

V E G A N

Rotolo di Zucchine alla Menta e Pomodori
Secchi

Cecina con Pure di Fagioli e Barbabietole 

Rosticini vegetali
      Skewers of grilled Vegetables

Trio di Bruschette al Pomodoro e Olive
Assorted Bruschetta with Tomato and Olive
Tapenade

      Minted raw Courgette Roulade and Sun Dried Tomato

      Beetroot and Bean Mash on Chick Pea Crust

M E A TF I S H  
Biscotto al Parmigiano e Carpaccio di
Manzo

Crostino di Fegatini alla Toscana

Spiedino di Pollo Alla Milanese

Prosciutto e Melone
      Parma Ham Roses on Cubed Cavallion Melon

      Beef Carpaccio on Parmesan Biscotti

      Chicken Liver Pate on Bruschetta and Capers

      Breaded Chicken Breast Skewers

- REQUEST A QUOTE-

https://www.standbychef.co.uk/pages/request-a-catering-quote
https://www.standbychef.co.uk/pages/request-a-catering-quote
https://www.standbychef.co.uk/pages/request-a-catering-quote
https://www.yourprivatechef.uk/contact

